
Протоlсол ЛЪ1
заседания Родительского контроля

за организацией и качеством питания
МоУ кСоШ лЪ 48)

от 06.09.2024 г

Присутствовали:
Аtсимова А"С, 

- 
председатель ко]чIиссии

Климова N{.B. - секретарь комиссии

Макушиrl A.N4. -- член комиссии

Кузнецсlва JI. t] "-- чJIеtl коN,{иссии

Повестка дня:
1. Проверка организаt{ии питания l] школе.
2. Санитарное состоягlия обеденного ,]аJIа.

З.С-облюление нс)р]\{ СагrI IиI la.
4. Кон,r,роль за качество]\,1 IIитания (лег\ стi.lция ttробных llартий)

1. В результате проверки комиссия рассмOтрела вопросы,0тметила следующее:

1 Вывешено -пll цt,II(jltlLI}tOe ]v{eHK) лля ознакс)\,{ления рс,lдите:rей и детей? Ща
2 BbTBeLlteHo -цt] ех{е,ц[Iевное ]\,{е[IIо в удобном дjlrl ознакомJlенl.]я родителей и детей да

Bп,tecтe'J

3 В меню отсутствуют повторь] блrод?

4 В меню отсутствуют запреrценлtые б.пюда и продукты?
5 Соответствует,пи регламентированное меню циlilичным ме}Iю.

кол иLIество при eNI о R п t4 ши ре}ки м?ч фун r<цисlнирования орган изации?
6 Есть JlI,l в оргаFII]:]а[iI4I4 llpl]Kaз о созлан}.Iи l.] пOрядке работ,ы бракеражной да

ltсl м и сс tr и'?

7 От всех Jltl партий приготоtsлеHH[,Ix блю,li cLll]Nцael,crl бракерахt'/ Да
8 Выявлял1,1сь лр1 (lакты недопуска к реализации блюд и проjlукт()в по результатам Нет

бракераrкн о йl коп,л исс и и']
9 Проволится ли уборка гIомеIлеIIий гlсlсле каждого приема пипди? Да
10 Качественно пи lIPOBe;]eHn уборка поNlещеllий.ц.;lя прие}4а гIищи на момент работы!а

lcoMtlccl.t l,t'?

1l ОбнарутtилLlсьJlи в поlчlещеIлиях дJlrt llриема пLllIlи L{асекомые. грызуны и следы ихНет
жизнедеятельности'/

12 Созданы ли усJIоtsия для соблюдения детьми правил личной ГИГИЕFIЫ Да
13 Выявлялись ли замеrIания к соблюдению детьми правил личной гигиены? Нет
14 Выявились лtr (lакты исключенl4я отдельных блюд из меню по сравнению Нет

реализуеN4ого и утвержденног(l в нем'/
15 I4пле_lи _пtt факты tsыдачIJ де,гяi\l 0стывlлей пиtци? Нет

2. СфОрлlирсlвана нормативно-правовая базаl. регламентируюшая сlрганизацию питания:
2. Созданы с-гтел\jюшие условllя дJIrI организации питаIiия в МоУ (СоШ Jф 48>:
а) в шко.l1е иN{ее,гся пиrцеблок, с,гоJIовый ,за.lt и хозяЙствеI-Iные и tlодсобные помешения.

Ща

Ща

Ща

l



гlозволяюtitие ос},ш{ес],в.lять приготовлеI-tLlе безопасной L] сохраняюшей пиtцевую ценность

кулинарнОй прсll1кltиИ и ее реалИзацию: осуlцестВjlrI'ГI) IIИТание обучающихся.

б) в наличие rехнологическое оборудование иоправно" в пищеблоке соблюдаются

санитарно-эпиде\Iлlо.lогических требования к оборудованию: кухонному инвентарю.

посуде и тарелка\l (в Jв) х эltземплярах), маркировI(а. организация поверки весов;

в) в столОвой осl,шеств-пяе,гсЯ сбор отходов и вы}]ос их в мусорные контейнеры;

г) санитаРн()е с()с,I()яIJIlе пиtцеблсlКа и обе;:1еIlI]оI,tl l]ала хорОшее, ts наличие достаточное

колиtlестl]() \l()}()Ill1,I\ 1.1 ,ilе,]инсРиttирr,юtltих средсl,в. сис,гематически проведение

Ntеропрl"lЯтий Ittl -tс;t,ttl(эекItии" lIlе,]иtiссI(ц11 и"rtера,гt,l,]аLlии:

д) охваТ обу,чаюrUихся 1-1l KrIaccoв горяLiиМ llи,l,аниеNI 62l чел (97,4%);

е) ведетоя -габель ежедневtlого yLIeTa IlитаLощихсr1 и ежеl1еllелl,ный мониторинг по питаник):

ж) В ЕIаличиИ графиК проветривания, дезинфекчии столовой (график работы

рециркулятора).
3. В школе налажена система контроJIя KaLIecTBa питания tцкольников

- организован и gоблюдается пи,гьевсlй реяtишt;
- создана бракеражная коN,lиссиrl KoTOparI I(оIlтролируеl, соотве,гствие I1ищевого рациона

утвержден ному меню, осуrцес"гвляет контрольное взвешивание порчий,

l] ходе посещений ролительской коN,Iиссией было лроведено контрольное взвеUIивание

порций, соответствие готовых блюд представлеFIному менк). Нарушrений и расхождений не

tsыявленс).

4. в МоУ (COLU N9.+В)) в по-лно\l обr,еме соблкlлакlтся СанПин 2.з12.4.з590_20

а) имсеr.ся чгl]ер)li.ценн()е eilic;(tlcBtl()c \4cIll() (в обелснttrlм,lшtе) с указанием сведений об

объеме б,rюл. cl,()и\I()cl,tl. lli.l,jl]анИЯ к\']lИllilРll1,Iх ll'ЗДС:tИЙ. утвержденных технологических

карт;
б) систеп,rатически ведется :

- журнал здоровья:
- }курнал бракеража готовой кулинарной гtродукчии.

5, СистеrцатиLlески осуществляется гIоI]олнеI]ие tJ]кольLlого сайта в разделе ((горячее

пи,Iание)
Выводы:
Все установле1{ные требования по организации и KaL]ecTBy питания выпоJIня}отся.

Нарушений не выявлено. Щокументы имеIотся в полном объеме

и заполняются cBoeBpeN4eHHo. В обедегlном зале чисто, мебель и поЛ обрабатываются

лезинфицируюUtими средс"гвами. Работники сr,оловой имеют чистый, опрятный ВИД,

работают в LleпLlax. масках и llepLttlTкax"

Выводы:
1, Претензий и замечаний со с"гороны коN,lиссии нет,

2.работу школьной столовой признать удовле,гворительной.

Предселатель кOмиссии Акимова А.С"


